
 

 

Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, le chef de cuisine vous informera volontiers sur 

les ingrédients utilisés dans les plats sur simple demande de votre part. 

Provenance des viandes et poissons : Dinde IT, Porc CH, Veau CH, Bœuf CH, poulet CH 

 

 

Menus de la semaine 
Du 25 au 29 mars 

 
  MENU TRADITION MENU WELLNESS 

LUNDI 
Potage 

Salade du jour 

Jambon à l’os braisé au miel 

Purée de pdt aux fines herbes 

Embeurrée de poireaux  

Potage 

Salade du jour 

Purée de patate douce 

Et ragoût de légumes 

 

MARDI 

Menu de Pâques 

 

Asperges vertes 

 Jambon cru de la forêt noire 

*** 

Roasbeef 

Sauce tartare 

Fun frites 

Jardinière de légumes frais 

*** 

Trio de douceurs 

 

Menu de Pâques 

 

Asperges vertes 

Et sa petite salade 

*** 

Courgette farcie végétarienne 

Jardinière de légumes frais 

*** 

Trio de douceurs 

MERCREDI 
              

 

Potage 

Salade du jour 

Spaghetti à l’ail des ours  

Et pointe de mascarpone 

 

Potage 

Salade du jour 

Filet de cabillaud vapeur 

Julienne de légumes 

Riz créole 

JEUDI  

Salade mêlée 

Chicken nuggets premium 

Country cuts 

Sauce cocktail 

 

 

Salade mêlée 

Nuggets végétariens 

Couscous aux légumes 

VENDREDI                  

  


